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CALENDARIO EXAMENES EVALUACION EXTRAORDINARIA
CFGM DE COCINA Y GASTRONOMIA
MODALIDAD PRESENCIAL

1° curso CFGM Cocina y Gastronomia

JUEVES VIERNES LUNES
18 de junio 19 de junio 22 de junio
IPE | Sostenibilidad SHMA
Aula Ciclos Aula Ciclos Aula Ciclos
08.15 a 09.30h. 08.15 a 09.30 h. 08.15 a 09.30 h.
PCA (parte tedrica) Digitalizacion PBP (parte tedrica)
Aula Ciclos Infolab 2 Aula Ciclos
09.45 a 11.15hn. 09.45a 10.45 h. 09.45a11.15h.

PBP (parte practica)

TC (parte tedrica) .
PCA (parte practica) Aula Taller Cocina
Aula Ciclos

Aula Taller Cocina 11.45 a 14.00h

11.00 - 12.15 h.
11.45 a 14.00h

TC (parte practica)

Aula Taller Cocina

12.30 a 14.00 h.
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PBP: Procesos Basicos de Pasteleria.

PCA: Preelaboracion y Conservacion de Alimentos.

TC: Técnicas Culinarias.

IPE I: Itinerario Personal para la Empleabilidad |.

SHMA: Seguridad e Higiene en la Manipulacién de Alimentos.
Digitalizacion aplicada al sector productivo.
Sostenibilidad aplicada al sector productivo.

2° curso CFGM Cocina y Gastronomia
Modalidad Presencial

JUEVES LUNES
18 de junio 22 de junio
IPE Il PR (parte teérica)
Aula Ciclos Aula Ciclos
08.15 a 09.30h. 09.45a 11.15 h.

Proyecto Intermodular
PR (parte teérica)
Aula Ciclos
Aula Taller Cocina
09.45 a 11.15h.
11.45a13.45h,

Optativa
Aula Taller Restaurante

11.30a13.30 h

PR: Postres en Restauracion
IPE Il: Itinerario Personal para la Empleabilidad I



